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FIRST COURSE: STARTERS 
B O S T O N  C L A M  C H O W D E R  
H O U S E  C R A C K E R S  +  S M O K E D  B A C O N  

S P R I N G  P A R S N I P  B I S Q U E  
M A P L E - R O A S T E D  B A C O N  +  B R I O C H E  C R O U T O N S  

H A N D M A D E  R I C O T T A  +  F A V A  B E A N  R A V I O L I  
G O L D E N  T O M A T O  S A U C E  +  C R I S P Y  P R O S C I U T T O  

L O C A L  O Y S T E R S *  
S A L S A  V E R D E  +  M I G N O N E T T E  +  R E D  C O C K T A I L  

I C E D  T I G E R  S H R I M P  C O C K T A I L *  
R E D  +  G R E E N  C O C K T A I L  S A U C E  

B A B Y  R O M A I N E  C A E S A R  S A L A D *  
I M P O R T E D  W H I T E  A N C H O V I E S  +  T R E V I S O  

P E T I T E  L E T T U C E  +  H E R B  S A L A D  
B A B Y  T O M A T O E S  +  A G E D  B A L S A M I C  

B A B Y  I C E B E R G  W E D G E  +  B E R K S H I R E  B L U E  
S M O K E D  B A C O N  +  C A N D I E D  W A L N U T S 	

 
 
 

E X E C U T I V E  C H E F :  M A R I O  C A P O N E  
 

       
 
 
 
 
 
 
 
 
 

SECOND COURSE: ENTREÉS  
GRILLED COLORADO LAMB CHOPS*  
R O A S T E D  E G G P L A N T  +  M I N T  R A I T A  

92 

V E A L  W I E N E R  S C H N I T Z E L *  
C H I V E  S P A E T Z L E  +  F R I E D  E G G  +  C A P E R  B U T T E R  6 8  

C A N A D I A N  G I A N N O N E  B R I C K  C H I C K E N   
S U N C H O K E  P U R E E  +  P E A S  +  T H U M B E L I N A  C A R R O T S  

6 4  

S A U T É E D  A T L A N T I C  H A L I B U T *   
A S P A R A G U S  R I S O T T O  +  M E Y E R  L E M O N  B U T T E R  S A U C E  

7 7  

C H A R C O A L E D  S A L M O N *  
C R E A M E D  P O T A T O E S  +  S N A P  P E A S  +  B E E T  V I N A I G R E T T E  6 7  

S K I R T  S T E A K  +  C H A R R E D  A V O C A D O *  
S O F T  G R I T S  +  C H I P O T L E  B U T T E R  

6 7  

 

STEAKS  
 
A L L  S T E A K S  S E R V E D  W I T H  Y U K O N  G O L D  M A S H E D  P O T A T O  +  
S E A S O N A L  V E G E T A B L E S  +  R E D  W I N E  D U C T I O N  

 

BLACK ANGUS FILET MIGNON* ½  8OZ 7 6  

P R I M E  N E W  Y O R K  S I R L O I N *  ½  1 6 O Z  8 6  

2 8  D A Y  A G E D  P R I M E  R I B  E Y E *  ½  1 6 O Z  8 7  

 
C H O O S E  O N E  T O  A C C O M P A N Y  S T E A K  
 

S M O K E D  B L A C K  S A L T  
R E D  W I N E  S A L T  
C R E A M Y  H O R S E R A D I S H  +  C R A C K E D  W H I T E  P E P P E R  
B A N C R O F T  H O U S E  S T E A K  S A U C E  
 

 
 
 
 
 
 
 

FAMILY STYLE SIDES 

 

GRILLED ASPARAGUS 
T R U F F L E  B U T T E R  +  C H I V E S  

1 5  

ROASTED FINGERLING POTATOES 
G A R L I C  C O N F I T  +  S E A  S A L T  1 1  

BUTTERED RAINBOW BABY CARROTS 
C I T R U S  H O N E Y  +  P I S T A C H I O  

1 2  

 
 

 

THIRD COURSE: DESSERTS  
CHOCOLATE TRILOGY  
C H O C O L A T E  M O U S S E  +  F R A N G E L I C O  A N G L A I S E  

 

S T R A W B E R R Y  M A S C A R P O N E  T A R T   
G U A V A  C O U L I S  +  R O A S T E D  S T R A W B E R R I E S  

 

L E M O N  C U R D  C H E E S E C A K E  
B L U E B E R R Y  C O M P O T E  +  T A N G E R I N E  L I M E  S Y R U P  

 

H O U S E M A D E  I C E  C R E A M  +  S O R B E T  
2  S C O O P S  

 

C O F F E E  4  

T E A  5  

E S P R E S S O  /  C A P P U C C I N O  /  L A T T E                          5 / 6 / 6  

 


